7O Dvijp

RESTAURACE

Poledni menu 7. 4. -11.4. 2025 10:30 - 15:00

Po: Hovézi vyvar s hraskem a ryzi (9) - bez lepku

: Rizek ,Ondrag“ veprova kotletka v bramboraku, zelny salat s mrkvi (1,3,7)

: Moravské uzené s kirenovou omackou, houskové knedliky (1,3,7)

: Kuteci nudlicky na kari, dusena ryZze z pary (7) - bez lepku

: Pecené kureci palicky, Cerstvy zeleninovy salat s fedkvickami, ¢esnekovy dip, rozpecena bagetka (1,3,7)

: 200g Smazené syrové trio/eidam, hermelin, uzeny syr/ varené brambory, tat. omacka (1,3,7,10) -vegetarianské
: PIZZA ,Salami“/tomato, mozzarella, salam, cibule/ (1,3,7)

: Kureci prsicko sous - vide, cizrnovy humus, pita chléb (1,3,7,11)

Ut: Zampionova polévka (1,7) - vegetarianska

: SmaZeny holandsky rizek, bramborova kase, michany zeleninovy salatek (1,3,7)

: Kuteci prsni steak zapeceny s broskvi a syrem, smaZené hranolky, tatarska omacka (1,3,7,10)

: Zapecené francouzské brambory, sterilovany okurek (3,7,10) - bez lepku

: Boloriské lasagne s masovym ragu v rajcatové omacce s bazalkou, zapetené parmezanem (1,3,7,9)

: 200g Smazené syrové trio/eidam, hermelin, uzeny syr/ varené brambory, dom. tatarka (1,3,7,10) -vegetarianské
: PIZZA ,Ronaldo“/tomato, mozzarella, Sunka, slanina, cibule, kozi rohy/ (1,7)

: Kureci nudlicky s mungo klicky, zeleninou a ryzi basmati (6) - bez lepku

St: Cotkova s uzeninou (1)

1: SmaZené rizeCky z veptrové panenky, Stouchané brambory s anglickou slaninou a jarni cibulkou (1,3,7)

2: Veprtova jatra na rostu, smazené hranolky, tatarska omacka (1,3,7,10)

3: PeCené kureci stehno na medu a pomerancich, duSena ryze z pary (6) - bez lepku

4: Caesar salat s kurecim masem, parmezanem a bylinkovymi krutony, caesar dresink (1,2,3,4,7,10,14)

5: Burger s vepfovym trhanym masem, BBQ majonéza, smaZené hranolky/rajce, sterilovany okurek, cibule,
ledovy salat/ (1,3,7,9,10,12,13)

6: PIZZA ,Olomouc Speciale”/smetana, mozzarella, tvariizky, slanina, jarni cibulka/ (1,7)

7: Filet z aljaské tresky na masle a bylinkach, fresh salatek, varené brambory s petrzelkou (4,7) - bez lepku

Ct: Kvétakova polévka s bramborem a smetanou- vegetarianska (1,7)

: Kuteci Spiz/ klobaska, cibule, paprika/, americké brambory, bylinkovy dip (1,7)

: Pomalu pecend krkovicka, dusena kapusta, bramborové knedliky (1,3,7)

: Rizoto s veprovym masem, sypané syrem, sterilovany okurek (7,10) - bez lepku

: Tortilla plnéna rest. kriitim masem, Cerstva zelenina, cheddar, angl. slanina, cibule dresink (1,3,7)

: Burger s vepfovym trhanym masem, BBQ majonéza, smazZené hranolky/rajce, sterilovany okurek, cibule,
ledovy salat/ (1,3,7,9,10,12,13)

: PIZZA ,Western“/tomato, mozzarella, salam, fazole, jalapefios / (1,7)

7: Restovana hliva Ustri¢na na ¢esneku, bulgur s bazalkovym pestem (1,8) - vegetarianské
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Pa: Borsc dle tradic¢ni receptury se zakysanou smetanou (7,9) - bez lepku

1: Cmunda po kaplicku/ kysané zeli, moravské uzené, bramborak/ (1,3,7)

2: Veprova kotleta na grilu zapecena anglickou slaninou a uzenym syrem, americké brambory (1,7)

3: Kureci prsni steak s omackou ,Madras“, dusena ryze provonéna indickym koienim (7) - bez lepku

4: Cerstvy zeleninovy salat s kufecimi smazenkami v panko strouhance, pazitkovy dresink, opecené toasty (1,3,7)
5: 500g sk. Kohout na viné na francouzsky zpisob, bramborové kase (7,9,12) - bez lepku

6: PIZZA Sunkova /tomato, mozzarella, Sunka, kukutice/ (1,7)

7: Kynuté knedliky s meruiitkami se zakysanou smetanou s cukrem (1,3,7) - vegetarianské

Cena menu pondéli-patek {1,2,3,4,6,7}. . . . 155 K¢/ menué.5.. . .. 205 K¢
menu XL - 200 K¢, menu special XL {¢.5} - 270 K¢
ZA KAZDY JEDEN KS MENU BOXU UCTUJEME 10 K¢, PIZZA KRABICE 10 K¢
SO + NE VIKENDOVE MENU, VYBER MINIMALNE ZE 4 DRUHU

MENU NA DOVOZ OBJEDNAVEJTE OD 8:00 - 10:00 hod NA TEL.: .: 530 501 986
(ALERGENY vypsany v zavorce, seznam alergenii na vyzadani u obsluhy)



